Werte Kunden,
die Europaische Union verpflichtet das Gastgewerbe und
die Lebensmittelhersteller zur Information der Verbraucher iber die
14 Hauptallergene
In Ihren Speisen!

Ich bin daher, auch auf IHRE Informationen angewiesen, sollte
sich unter Ihren Gasten jemand mit einer Lebensmittelallergie befinden!
Bitte auch auf Vegetarier und Vegana
nicht vergessen, es wird gerne Extra-Essen zubereitet!

Leider kann ich nicht wie ein Wirt in seinem Gasthaus spontan reagieren,
da Sie die Speisen fertig geliefert bekommen.

Gerne wird darauf Riicksicht genommen, wenn jemand .
z.B. eine ,,Mehlallergie” hat, werden Saucen vertraglich gebunden.

Da sich in meinen Biiffets einige Speisen wiederholen,
ist folgt eine Liste wo die Allergene Inhaltstoffe ausgewiesen sind.



Hauptallergene AUSWEISUNG

SPEISEN, alphabetisch

EIER

MILCH

GLUTEN

SENF

SELLERIE

FISCH

SOJA

Krebstiere

Weichtiere

SESAM

NUSSE

LUPINEN

SULPHIT

Apfelstrudel

X

X

X

Apfeltiramisu

X

Aufstrichbrotchen

X

Backerbsen

X
X
X

X | X | X

Bauernsalat

Bayrisches Tira mi su

x

Belegte Brotchen

Blutwurst

Bratensaft

Ciabatta

Cordon Blue

X |IX | X |X|X|X

Creme Caramel

Currysauce Kalt

Div. Mousse

Fleischlaibchen mit Dip

X | X | X | X |X

X I X | X |X|X

Fleischragouts

Fritatten

Fruchtknodel

Fruchtschnitte

ev. X

Gefullter Schweinsbauch

Gemiise gebacken

X IX | X |X|X

Grammelknodel

GrieRflammerie

X |IX | X |X|X|X]|X

x

Grillkase

Gulaschsaft

Hascheeknddel

X [IX|IX[|IX|X|X[|X|X|X]|X]|X]|X

Haussulz

Hendlhax| gebacken

x

Kaiserschmarrn




SPEISEN, alphabetisch

EIER

MILCH

GLUTEN

SENF

SELLERIE

FISCH

SOJA

Krebstiere

Weichtiere

SESAM

NUSSE

LUPINEN

SULPHIT

Kartoffelgratin

Kartoffelknodel

Kase gebacken

Kasebrett

Kaseplatte

Kaspressknodel

Knoblauchsauce

Krauter/Knofibutter

Krautersauce, kalt

X IX|IX X |X]|X]|X

Krautsalat, Kalt

Krautsalat, warm

Kren, geriebem

Lachs mit Feta

ALLE Aufstriche It. Buffetliste

Maissalat

Marinierte Garnelen

Mariniertes Rindfleisch mit Apfel

Mariniertes Schweinsfilet

Mediteranes Gemiise, warm

Milchrahmstrudel

Mohr im Hemd

Mostschober

Mubhlviertler Speckknodel

Nockerl/spatzle

Nudeln, Div.

X |IX [IX|X|X|X

Nussbrot

Orangen palatschinken

Paella

XXX |X|X|X|X|X]|X]|X

Pana Cotta

Paniertes Hendlfilet

x

Putenrdllichen/spinat




SPEISEN, alphabetisch

EIER

MILCH

GLUTEN

SENF

SELLERIE

FISCH

SOJA

Krebstiere

Weichtiere

SESAM

NUSSE

LUPINEN

SULPHIT

Putenschnitzerl/sesam

X

X

Rahmdressing

Roster

Saltim bocca

Sauerkraut

Schupfnudeln

Schweinschnitzerl

Semmelknodel

somlauer Nockerl

X | X | X |Xx

X | X | XX

Speckrolichen

spezial Brotchen

x

x

Spinatknodel

Surschnitzel

X |IX|X X |X]|X

Thunfischrollchen

Tira mi su

Tirolerknodel

x

x

Tomate/Mozarella bzw.caprese

Topfenknodel

Topfenpalatschinken

Topfenstrudel

Topfentortchen

X | X | X | X

X | X | X |X

Tzaziki

X IX|X|X|IX|X]|X]|X

Zander mit Chili

x

Zandermit Krauterx

Zucchinisalat

Brot/Geback

Kartoffel klein

Pizzakase

Gulasch

Essiggemiise, Div.

X

Getrocknete Tomaten

X

SPEISEN

EIER

MILCH

GLUTEN

SENF

SELLERIE

FISCH

SOJA

KREBSTIERE

Weichtiere

SESAM

NUSSE

LUPINEN

SULPHIT




Zum Ausbacken unserer Speisen verwenden wir Rapsol
Bei Gebackenen sind immer Eier und Gluten im Spiel, ebenso bei jeglicher Art von Geback Gluten!



DIE 14 HAUPTALLERGENE

E& einen Blick

Eier

alle Arten von Nutzgefliigeleiern

&

2.B. HUhnereier sowie auch Eier von Gans, Ente,
: Pute, Wachtel, Taube und StrauB

- ... und Eiererzeugnisse

wie Eigelb, Eiklar, Eischnee, FiUssigei, Eipulver,
ierel, i, Volleipulver, Eiprotein,

) und E1105 = Lysozym (i}

% Crdniisse
alle Erdnusssorten
... und Erdnusserzeugnisse

wie Erdnussdl, gerdstete ErdnUsse, Erdnussmehl,
: Erdnussflocken und Erdnussbutter

- Fisch
alle Fischsorten

... und Fischerzeugnisse

wie Fischgelatine, Konserven, Kaviar, Rogen,
Fischextrakt und Fischsauce

m Ei«?s?@«m Getreide
Roggen, Weizen, Hafer, Gerste, Dinkel, Emmer,

- Einkorn, Kamut oder Hybridstamme

* © ...und Erzeugnisse aus glutenhaltigem Getreide

wie Starke, Mehl, Dunst, GrieB, Couscous,
Polenta, Graupen, Flocken, Kleie, Schrot, Bulgur,
Weizenkeimlinge und Weizenkeimd!

Krebstiere
alle Arten von Krebstieren

z.B. Gamelen, Krabben, Hummer, Langusten, Fluss-
oder Taschenkrebse, Garnelen, Shrimps, Scampi

... und Krebstiererzeugnisse

wie Krebspulver, Krebsmehl, Krebsbutter,
Krebssuppenpasten, Krebskonserven und
pasteurisierte Krebserzeugnisse

. Lupinen
alle Lupinensorien
... und Lupinenerzeugnisse

wie Lupinenmehl, Lupinensprossen, Lupinenprotein,
Lupinenkonzentrat und Lupinenisolat

Mileh

: alle Arten von Nutztiermilch
; 2.B. Kuhmilch sowie auch Milch von Ziege, Schaf,
; Biffel und Pferd

¢ ... und Milcherzeugnisse

© wie Milch, Rahm, Sauerrahm, Créme fraiche,

: Buttermilch, Dickmilch, Kondensmilch, Joghurt,
. Kefir, Kase, Quark, Milchpulver, Molke, MilcheiweiB,
% Kasein(ate), Molkenproteine, Milchzucker (Laktose),
© Butter, Butterschmalz und Ghee

* WIBERG

MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS. .

 Weichtiere (Mollusken)

* alle Arfen von Weichtieren

: m;ai;;t

Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse, Cashewnisse,
PecannUsse, ParanUsse, Pistazien, Macadamia-
und QueenslandnTsse

...und Erzeugnisse aus Schalenfriichte

wie entsprechende Nussle, Nusscremes, Nussmus,

. Nusspasfen und gerSstete NUsse

mbrsn?&g?ﬁ und m&?x

E220 - 228 (in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder mg/l, berechnet als SO,)

... die damit geschwefelten Erzeugnisse
wie Wein, Essig, Kartoffelprodukte, Tomatenpiree,

: Pilze, gefrocknetes GemUse und Trockenobst

 Sellerie

*- alle Selleriesorten

... und Sellerieerzeugnisse

wie Selleriesaat, Sellerieknolle, Sellerieblatt,
Selleriepulver (auch in Gewurzen und
Kréutermischungen), GemUsesdfte mit Sellerie

: und Selleriesalz

mn%

alle Senfsorten
... und Senferzeugnisse

wie Senfsaat, Senfpulver, scharfer Senf,
altbayerischer Senf, siBer Senf, Senfdl,

; Senfsprossen, Senfolatter und -bliten

Sesamsamen
alle Sesamsorten

.. und Sesamerzeugnisse

: wie Sesamsaat (schwarzer und weiBer Sesam),

Sesamdl, Sesampasten (Tahin), Sesambutter,
Sesammehl und Sesamsalz

Soja

alle Sorten von Sojabohnen
.. und Sojaerzeugnisse

wie Sojamehl, SojagrieB, Sojamilch, nicht raffinier-
tes Sojadl, SojaeiweiB, Sojaflocken, Sojasauce,
Sojapaste, Sojasprossen, Tofu, Miso, Tempeh und

: E322 Sojalecithin

: z.B. Schnecken, Abalone (Seeohr), Muscheln

(Venus-, Mies-, Kamm-, Messer-, Jakobsmuschel,
Austem), Tintenfische, Kalmare, Kraken,
Meeresschnecken

... und Weichtiererzeugnisse
wie pasteurisierte Weichtiere, Weichtierdauer-

: konserven und Austemsauce




